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RESOLUTION OENO 54/2000

III. VINAIGRES DE VIN - DETERMINATION DE LA TENEUR EN ACIDITE
VOLATILE

1.      Définition
Par convention, on appelle acidité volatile d'un vinaigre la différence entre l'acidité
totale et l'acidité fixe.

2.      Principe
Calcul de la différence entre l'acidité totale et l'acidité fixe, exprimée en grammes
d'acide acétique par l.

3.      Références
Voir les méthodes I (détermination de la teneur en acidité totale) et II (détermination
de la teneur en acidité fixe).

4.      Résultats
4.1.      Calcul
Soit :
At   la  teneur  en  acidité  totale  (exprimée  en  grammes  d'acide  acétique  par  l  de
l'échantillon) et Af la teneur en acidité fixe (exprimée en grammes d'acide acétique par
l de l'échantillon).
La  teneur  en  acidité  volatile,  exprimée  en  grammes  d'acide  acétique  par  l  de
l'échantillon, est donnée par

At - Af.

4.2.      Présentation
Les résultats exprimées en grammes d’acide acétique par litre sont présentés avec la
première décimale.
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5.      Validation interlaboratoire (Hitos et al., 2000)
Unités: % (m/v)

Echantillon r Sr RSDr R SR RSDR RSDR

(Horwitz)
Horrat
Index

1- 8,24
%(m/v)

0,0445 0,016 0,19 0,1632 0,058 0,71 2,91 0,24

2- 11,17
%(m/v)

0,0438 0,016 0,14 0,1967 0,070 0,63 2,78 0,23

3- 11,20
%(m/v)

0,0595 0,021 0,19 0,2076 0,074 0,66 2,78 0,24

4- 11,94
%(m/v)

0,0473 0,017 0,14 0,1652 0,059 0,49 2,75 0,18

5- 11,16
%(m/v)

0,0518 0,019 0,17 0,3577 0,128 1,14 2,78 0,41
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