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RESOLUTION OIV-OENO 611-2019

ENTSAUERUNG DURCH MILCHSAUREBAKTERIEN

HINWEIS: Folgende Resolutionen werden durch die vorliegende Resolution
geandert:

- OENO 03,2003

- OIV-OENO 546-2016

DIE GENERALVERSAMMLUNG,

GESTUTZT auf Artikel 2 Absatz 2 ii des Ubereinkommens vom 3. April 2001 zur
Grindung der Internationalen Organisation fiir Rebe und Wein,

AUF VORSCHLAG der Sachverstandigengruppe ,Mikrobiologie*,

IN ANBETRACHT des Vorschlags, die Spezifikation 2.1.3.2.3.2 des Internationalen
Kodex der Onologischen Praxis zur Entsduerung durch Milchsaurebakterien zu
erganzen,

IN ANBETRACHT der Notwendigkeit, den Titel, die Vorschriften und die Empfehlung
der Spezifikation 2.1.3.2.3 ,Mikrobiologische Entsauerung“ entsprechend dem
Geltungsbereich der Spezifikation 2.1.3.2.3.2 , Entsauerung durch Milchsaurebakterien®
anzupassen,

IN ANBETRACHT des Vorschlags, in den Spezifikationen 2.1.3.2, 2.1.3.2.1 2.1.3.2.3 und
2.1.3.2.3.1 den Begriff ,titrierbare Saure“ durch ,,Gesamtsaure” zu ersetzen,

A. BESCHLIESST auf Vorschlag der Kommission Il ,,Onologie”,
die Spezifikation 2.1.3.2.3.2 ,.Entsiduerung durch
Milchsaurebakterien® in Kapitel 2 Teil Il des Internationalen Kodex
der Onologischen Praxis wie folgt zu erginzen:

2.1.3.2.3.2 Entsauerung durch Milchsaurebakterien

Definition:

Verringerung der Gesamtsaure und des tatsachlichen Sauregehalts (Erhohung des pH-
Werts) durch Verwendung von Milchsaurebakterien der Gattungen Lactobacillus,
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Leuconostoc, Pediococcus und Oenococcus.

Liele:

Herstellung von geschmacklich ausgewogenen Weinen
Erzielen eines vollstandigen oder teilweisen biologischen Abbaus von Apfelsaure.

Vorschriften:

a. Um dieses Ziel zu erreichen, erfolgt die Entsauerung durch Milchsaurebakterien
durch Zugabe von mindestens 106 KBE/mL ausgewahlten Stammen von
Milchsaurebakterien zu Most oder in alkoholischer Garung befindlichem Most.

b. Die ausgewahlten Stamme mussen den Vorschriften des Internationalen
Onologischen Kodex entsprechen.

Empfehlung der OIV:

Zulassig

B. BESCHLIESST, die Spezifikation 2.1.3.2.3 des
Internationalen Kodex der Onologischen Praxis wie folgt andern:

Der Titel ,,Mikrobiologische Entsauerung durch Zugabe von Hefen
(Saccharomyces- und Nicht- Saccharomyces) (Oeno 3/03) (Oeno
546/2016)“ wird durch ,mikrobiologische Entsauerung” ersetzt.

Definition:

Verringerung der Gesamtsaure und des tatsachlichen Sauregehalts (Erhohung des pH-
Wertes) durch Verwendung von Hefen oder Milchsaurebakterien

Liel:

Siehe Spezifikation ,Entsauerung” 2.1.3.2.
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Vorschrift:

Um dieses Ziel zu erreichen, erfolgt die mikrobiologische Entsauerung durch
Mikroorganismen durch Beimpfung mit ausgewahlten Stammen.

Empfehlung der OIV:

Siehe Spezifikationen:

2.1.3.2.3.1 ,Entsauerung durch Hefen (Saccharomyces und Nicht-Saccharomyces)“ und
/oder

2.1.3.2.3.2 ,Entsauerung durch Milchsaurebakterien®.

C. BESCHLIESST, in den Spezifikationen 2.1.3.2, 2.1.3.2.1,
2.1.3.2.3 und 2.1.3.2.3.1 des Internationalen Kodex der
Onologischen Praxis den Begriff ,.titrierbare Saure” durch
~Gesamtsaure” zu ersetzen.
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